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Feu de tout bois a Xonrupt

Grand confort en pleine nature. En deux ans, Michel Harasse a investi 3 M €et créé

19 emplois au

Jardin de Sophie,
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berge de luxe située sur le site de la Moineaudiére.
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« Christian |» Facétieux, Mi-
chel Harasse apostrophe
I'dne qui brait aussitét de
contentement. La scéne se
joue & la porte du parc de
neuf hectares dela Moineau-
digre. Qu'on se rassure: si le
bowurricot répond au doux
prénomde Christian, cen’est
paspour faire écho & une per~
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femelle { »

sonnalitépolitique du dépar-
tement. C’est pour rendre
hommage au cuisinier du
lieu, Christian Willer. Le mai-
tre queux du Martinez 3 Can-
nes supervise la carte des
trois établissements wvos-
giens de Miche] Harasse: le
Jardin de Sophie & Xon-
rupt-Longemer, le Beau Ri-
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L'auberge do luxe est nichée au camur des bols classés ds
Xonrupt-Longemer.

Michel Harasse: « Gatts annés, on a eu la nalssance de deuix
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daims et d'un bébé dne
pow Photos ER

vageetLaPaix i Gérardmer.
Trois hitels qui emploient &
eux seuls 76 salariés en sai-
son.

Patine et racines

Sur la friche dela Moineau-
itre, surla ruine deses biti-
ments, Uinvestisseur pour-
suit 'aménagement d'un do-
maine en pleine exiension. Il
y & déja consacré 3 millions
d'euros. Le Jardin de Sophie,
du prénom de sa fille, allie
confort raffiné et émotion de
1a pleinenature, La métamor~
phoses'opdre avec une élour-
dissante rapidité. Achat en
juin 2008, ouverturele 16 dé-
cembre de la méme année:
«Quand je dis aux gens que
Uauberge est faite depuis un
an et demi, ils ne me croient
pas !» sourit Ie maitre des
lieux. «Les poutres ont été
sculptées sur place.» *
Sobriété, homogénéité au-de-
ladegalliances destyles. Il se
une ambianee.
tion, u.ﬂ'i;!t - '11%3321&;’:5‘ :
no par -
sence du bois, la liberté des
volumes et la proximilé
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d'une forét protégée: «Mes
racines, c'est les Vosges », dit
Michel Haragse, qui est natif
de Saint-Dié. « L'endroit ou
Jje suis le mi;u; dans ma
peay, c’est ici, @ Xonrupt, Ay
milieud’uri espace boisé clas-
3¢, C'est vraiment un endroit
pour seressourcer. Beoute le
silence I»

Pour metire en valeur cet
atout naturel, le profession-
nel de 'hétellerie ne ménpge
pas ses efforts. Il a mobilisé
le savoir-faire de’architecte
d'intérieur Jean-Louis Su-
chet, d'entreprises locales
« e¢fficaces » et d'un person-
nel trié sur le volet. Il ne ces-
se d'accumuler les « plus »:
aprés la piscine, le spa, voici
cette année le am, le
sauna et les salles de relaxa-
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Hervé Cune, de Remiremont; mitonne une cuisine de terrolr

net-le-Froid, en Haute-Loi-
re. Originaire de Remire-
mont, le jeune chef cultive
une cuisine qui fait honneur
aux produits du terroir: trés
simples, sublimés par une
créatlvité de bon aloi - soupe
aux choux avee langousti-
nes, selle d'agneau cuite au
foin; moelleux aux épices
aux fruits rouges et créme
plstache. « Fin septembre, on
va aussi créer une grande sol-
ledle banquets pour les maria-
ges et les groupesgui dvitera
les interférences avec le res-
taurant réservé & la clientéle
depassagew, annonceI'inves-
tisseur insatiable, qui aligme
d'autres projets, «On aura
cing salles de séminaire,
dit-il, particulidrement fier

tion: gommage, ge,
chromothérapie, ainsi
qu'une salle de séminaire,

Terroir et nature

Au piano, Michel Harasse a
recruté Hervé Cune, un éldve
de Roger Marcon, le « Botuse
d’or» qui officie & 'Auberge
des Cimes de Saint-Bon-

duparc soigr tentre-
tenu, peuplé de daims espié-
gles qui gambadent jusqu’a
la lisitre de la forft auprds
des poneys. « Cette année, un
petit dne et deuzx daims sont
nés », se réjouit Michel Ha-
rasse. « A présent, je cherche
un poney femelle ! »
Jean-Panl VANNION



